
APPETIZERS	
  
	
  
Fresh	
  Mozzarella	
  and	
  Roasted	
  Red	
  Peppers	
   	
   	
   	
   	
  	
  9.00	
  
Basil	
  Oil	
  and	
  Balsamic	
  Reduction	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
   	
   	
   	
  
House	
  Smoked	
  Salmon	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   10.50	
   	
  	
  	
  	
  
Grilled	
  Onion	
  Remoulade	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Yellowfin	
  Tuna	
  Tartare	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   12.50	
  	
  
Pickled	
  Ramps,	
  Extra	
  Virgin	
  Olive	
  Oil,	
  Fleur	
  de	
  Sel	
   	
   	
   	
   	
   	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  
French	
  Onion	
  Soup	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  8.00	
  
with	
  Cheddar	
  Cheese	
  Crust	
  
	
  
Classic	
  Shrimp	
  Cocktail	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   12.00	
  
	
  
Fishers	
  Island	
  Oysters	
  on	
  the	
  Half	
  Shell	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   13.00	
  
Asian	
  Cucumber	
  Mignonette	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
Shellfish	
  Tray	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   18.00	
  
Assortment	
  of	
  Oysters,	
  Shrimp,	
  Crabmeat	
  
	
  
SALADS	
  
	
  
Seasonal	
  Organic	
  Baby	
  Greens	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
   	
  	
  7.00	
  
Baby	
  Beets,	
  Sherry	
  Vinaigrette	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  	
  
Provencal	
  Vegetable	
  Parfait	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  9.50	
  
Vermont	
  Goat	
  Cheese	
  and	
  Aged	
  Balsamic	
  Vinegar	
   	
  	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
  
Baby	
  Arugula	
  and	
  Frisée	
  Salad	
   	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   10.00	
  
Shaved	
  Root	
  Vegetables,	
  Anjou	
  Pears,	
  Marcona	
  Almonds,	
  Champagne	
  Vinaigrette	
  
	
  
SANDWICHES	
  
	
  
Highlawn	
  Pavilion	
  Royal	
  Burger	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  15.50	
  	
  
Cheddar	
  and	
  Apple	
  Wood	
  Smoked	
  Bacon,	
  Lettuce,	
  Tomato,	
  Onion,	
  	
  
Toasted	
  Brioche,	
  French	
  Fries	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  	
  
	
  
Classic	
  Club	
  Sandwich	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   13.50	
  
Homemade	
  Cole	
  Slaw	
  
	
  
New	
  England	
  Style	
  Lobster	
  Roll	
   	
   	
   	
   	
   	
   17.00	
  
Mixed	
  Green	
  Salad,	
  Balsamic	
  Vinaigrette,	
  French	
  Fries	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
  
	
  



Open	
  Faced	
  Smoked	
  Salmon	
  Sandwich	
  on	
  Toasted	
  Brioche	
   	
  	
  	
  	
  	
   13.50	
  
Crudités,	
  Olives,	
  Cherry	
  Tomatoes,	
  Field	
  Greens,	
  	
  
Hard	
  Boiled	
  Organic	
  Egg	
  and	
  Cucumber	
  Salad	
  
	
  
ENTRÉE	
  SALADS	
  	
  
	
  
Parisienne	
  Cobb	
  Salad	
   	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   17.50	
  
Griggstown	
  Chicken	
  over	
  Frisée	
  and	
  Field	
  Greens,	
  Applewood	
  Smoked	
  	
  
Bacon,	
  Ramps,	
  Organic	
  Soft	
  Boiled	
  Egg,	
  Avocado	
  Mousse,	
  Roquefort	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
   	
  	
  	
  	
  
Grilled	
  Organic	
  Salmon	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   18.00	
  
Cucumbers	
  tossed	
  in	
  Organic	
  Yogurt	
  and	
  Dill	
  
	
  
Skirt	
  Steak	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   17.00	
  
Baby	
  Arugula	
  and	
  aged	
  Balsamic	
  Vinegar	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
  
	
  
ENTRÉES	
  
	
  
Striped	
  Bass	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   18.00	
  
Spring	
  Vegetables	
  Medley,	
  Meyer	
  Lemon	
  Vinaigrette	
  
	
   	
  
Mahi	
  Mahi	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   17.00	
  
Wild	
  Mushroom	
  Ragout,	
  Shallot-­Sherry	
  Verjus	
  	
  
	
  
Duo	
  of	
  Shrimp	
  and	
  Petite	
  Crab	
  Cakes	
   	
   	
   	
   	
   18.00	
  
Frisée	
  Salad,	
  Kaffir	
  Lime	
  and	
  Dill	
  Remoulade	
  	
  
	
  
Organic	
  Chicken	
  Breast	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   14.00	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Baby	
  Vegetables,	
  Truffle	
  Sauce	
  	
  
	
  
Omelette	
  of	
  the	
  Day	
  with	
  Field	
  Green	
  Salad	
   	
   	
   	
   13.00	
  
	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Wild	
  Mushroom	
  Risotto	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   13.00	
  
English	
  Spring	
  Peas,	
  Fava	
  Beans,	
  Parmigiana-­Reggiano	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
	
   	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  
Lamb	
  Shank	
  	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
   22.00	
  
Mascarpone	
  Risotto,	
  Rosemary	
  Jus	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
  
	
  
Grilled	
  Filet	
  Mignon	
   	
   	
   	
   	
   	
   	
  	
   	
   29.00	
   	
  
Mediterranean	
  Olives,	
  Sun-­Dried	
  Tomatoes,	
  Wild	
  Mushrooms,	
  	
  
Fingerling	
  Potatoes,	
  Natural	
  Jus	
  
	
  
Pasta	
  of	
  the	
  Day	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
   	
   15.00	
   	
   	
  
	
  
Vegetarian	
  Lunch	
  is	
  available	
  Upon	
  Request	
  

	
  


